
C A T Á L O G O  D E  P R O D U T O S

Qualidade e Tradição



Com baixos teores de sódio e conservantes, além de únicos fabricantes de 

Rösti e Kalbsbratwurst no Brasil, a Berna produz salsichas, linguiças, frios, 

patês, petiscos, mostardas, pratos típicos e temperos. Tudo para compor 

um saboroso cardápio inspirado na culinária da capital suíça e atender ao 

gosto dos consumidores mais exigentes. 

UM CANTINHO DA 
SUÍÇA NO BRASIL

Guten Appetit!
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Q U E M  S O M O S

1982

2011

1964

1968

1960
Hans Häfeli chega ao Brasil.

No ano seguinte, vêm sua esposa Rosalie e os filhos.

1982
Os Häfelis começam a atividade
industrial na sua planta em Louveira

1968
Inauguram a “Boutique de Carnes” Berna

na Rua Jaceru (Brooklin)

1990
Casal, Pedro e Pérola, assume a direção da Berna
e inicia o plano de expansão da marca.

2016
A terceira geração passa a fazer parte da

administração da empresa.

1964
Casal dá início à empresa Brasaliment
para a exportação de carnes à Europa.

1966
A família começou a criação própria de vitelos, suínos
e cordeiros na sua fazenda em Souzas, Campinas.

1983
Pedro (Hanspeter) retorna de St. Gallen, Suíça, após

completar sua especialização em Charcuterie.



N O S S O S
D I F E R E N C I A I S

Carinho na Produção
Contamos com mais de 100 

colaboradores, para entregar à você, 
o melhor produto!

Baixo teor de conservantes
Prezamos pelo sabor e colocamos só o 

necessário.

0% de corantes
Nossos embutidos são defumados de 
ponta a ponta, dando um sabor único 

e saboroso!

Receita Suíça
Muitas de nossas receitas seguem a 

tradição do nosso fundador e 
mestre açougueiro, Sr. Hans.

0% Soja | 0% de CMS
Não "enchemos linguiça", nossos 

produtos são com carne de verdade!

Horta Orgânica
Temos um programa de compostagem 

de resíduos. Cascas de batata, 
cebola, folhas de secar a mão entre 

outros, acabam em nossa horta 
orgânica, de onde vem ervas que são 
usadas na elaboração dos itens Berna.

��

��
� � ���

�

�
�

� � � � �
�����

B E R N A  |  p g .  0 3



B E R N A  |  p g .  0 4

N O S S O S
P R O D U T O S

Pg 05Salsichas para aperitivo
Hot Dog
Salsichões
Linguiças
Frios
Defumados
Joelho Suíno

Pg 07
Pg 09
Pg 11
Pg 13
Pg 17
Pg 19

Pratos Prontos Pg 21
Acompanhamentos Pg 23
Patês Pg 26
Especiais Pg 28
Linha Vegetariana Pg 30
Molhos e temperos Pg 32
Petiscos Pg 36



S A L S I C H A S  
PA R A  
A P E R I T I V O S

Nossas Salsichas tem como ponto forte a combinação especial de 

temperos que enaltecem as receitas originais suíças. Além disso, a 

defumação natural em estufas alemãs confere aos nossos produtos aromas 

e sabores fora da curva
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������

������

1035-8

1037-1

1037-8

1043-8

1042-3

1118-2

1116-1

1116-8

��������������

7896542802355

7896542812743

7896542802249

7896542813078

7896542812774

7896542812125

7896542811944

7896542801235

7896542813320

�������������������

VIENA APERITIVO 
CARNE BOVINA E SUÍNA LEVEMENTE DEFUMADA

VIENA APERITIVO
CARNE BOVINA E SUÍNA LEVEMENTE DEFUMADA

CIPOLATA APERITIVO
CARNE BOVINA E SUÍNA SABOR SUAVE

CIPOLATA APERITIVO
CARNE BOVINA E SUÍNA SABOR SUAVE

MIX DE SALSICHA E LINGUIÇA 3X1
VIENA, OXFORD E COCKTAIL

MIX DE SALSICHA E LINGUIÇA 4X1
CERVELÁ, KALBSBRATWURST, SCHÜBLIG E CALABRESA

SALSICHA KÄSEWURST
CARNE SUINA COM QUEIJO PROVOLONE E MUZARELA

CERVELÁ SALAT
SALSICHA CERVELÁ FATIADA E TEMPERADA

CERVELÁ SALAT
SALSICHA CERVELÁ FATIADA E TEMPERADA

��
	

± 85 und

13 und

± 85 und

13 und

13 und

-

-

-

-

���������	

18g

18 g

22 g

22 g

20 g

400 g

400 g

3 kg

400 g

�������

5 cm

5 cm

5 cm

5 cm

5cm

-

-

-

-

����	����
�����

1 x 2kg

1 x 300g

1 x 2kg

1 x 320g

1 x 275g

1 x 400g

1 x 400g

1 x 3kg

5 x 400g

����

Kg

Und

Kg

Und

Und

Und

Kg

Kg

Und

��������

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

35 dias 

35 dias

35 dias

�������	

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

5º a 8º

(1035-1/8)
SALSICHA VIENA APERITIVO

(1037-1/8)
SALSICHA CIPOLATA APERITIVO

(1043-8)
MIX DE SALSICHA E LING. 3X1

(1042-3)
MIX DE SALSICHA E LING. 4X1

(1118-2)
SALSICHA KASEWURST

(1116-1/8)
SALSICHA CERVELA SALAT
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H O T  D O G S



������

1041-1

1041-8

0107-1

1011-1

1011-8

1021-1

1021-8

1012-8

1124-1

��������������

7896542802287

7896542812194

7896542802423

789 6542802348

7896542812750

7896542802058

7896542813061

7896542812934

7896542801372

��
	

25 und

4 und

±25 und

25 und

6 und

±25 und

4 und

4 und

±20 und

���������	

80g

80g

80g

60g

60g

84g

84g

70g

110g

�������

21cm

21cm

21cm

15cm

15cm

17cm

17cm

18cm

23cm

����	����
�����

1 x 2kg

1 x 300g

1 x 2kg

1 x 1,5kg

1 x 370g

1 x 2kg

1 x 360g

1 x 280g

1 x 2Kg

����

Kg

Und

Kg

Kg

Und

Kg

Und

Und

Kg

��������

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

FRANKFURTER
CARNE SUINA LEVEMENTE DEFUMADA, TÍPICA ALEMÃ

FRANKFURTER
CARNE SUINA LEVEMENTE DEFUMADA, TÍPICA ALMEÃ

WIENERLI
CARNE SUÍNA E BOVINA LEVEMENTE DEFUMADA

SWISS DOG
CARNE SUINA E BOVINA

SWISS DOG
CARNE SUINA E BOVINA

100% BOVINA
SEM ENVOLTÓRIO

100% BOVINA
SEM ENVOLTÓRIO

DEBREZINER
CARNE BOVINA COM PÁPRICA PICANTE E DOCE

SCHÜBLIG GRILL
SHÜBLIG DE 23 CM, CALIBRE 28 E COM TRIPA DEPILÁVEL
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(1041-1/8)
SALSICHA FRANKFURTER

(0107-1)
SALSICHA WIENERLI

(1011-1/8)
SALSICHA SWISS DOG

(1021-1/8)
SALSICHA DE CARNE BOVINA

(1012-8)
SALSICHA DEBREZINER

(1124-1)
SALSICHA SCHÜBLIG GRILL 
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S A L S I C H Õ E S



������

1111-1

1111-8

1141-1

1141-8

1131-1

1131-9

1121-1

1121-8

��������������

7896542802232

7896542811470

7896542802362

7896542811494

7896542802294

7896542811487

7896542802331

7896542811463

��
	

20 und

3 und

20 und

3 und

15 und

2 und

12 und

2 und

���������	

100g

100g

100g

100g

130g

130g

160g

160g

�������

10cm

10cm

10 cm

10cm

16cm

16cm

18 cm

18cm

����	����
�����

1 x 2kg

1 x 300g

1 x 2kg

1 x 300g

1 x 2kg

1 x 260g

1 x 2kg

1 x 320g

����

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Und

��������

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

CERVELÁ
CARNE BOVINA COM ALHO

CERVELÁ
CARNE BOVINA COM ALHO

WEISSWURST
CARNE BOVINA E SUÍNA COM SALSA

WEISSWURST
CARNE BOVINA E SUÍNA COM SALSA

KALBSBRATWURST
CARNE DE VITELA SUÍNA

KALBSBRATWURST
CARNE DE VITELA SUÍNA

SCHÜBLIG
CARNE SUÍNA LEVEMENTE DEFUMADA | SALSICHÃO PINGUIM

SCHÜBLIG
CARNE SUÍNA LEVEMENTE DEFUMADA | SALSICHÃO PINGUIM
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(1141-1/8)
SALSICHA WEISSWURST

(1111-1/8)
SALSICHA CERVELÁ

(1121-1/8)
SALSICHA SCHÜBLIG

(1131-1/9)
SALSICHA KALBSBRATWURST
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L I N G U I Ç A S



������

1331-1

1331-8

1329-1

1329-8

1328-8

1335-8

1342-1

1342-8

1323-1

1323-9

��������������

7896542802270

7896542812927

7896542802324

7896542812118

7896542813009

7896542813030

7896542802300

7896542812767

7896542802225

7896542813054

��
	

± 100 und  

± 13 und

6 und

1 und

10 und

10 und

± 76 und

10 und

15 und

2 und

���������	

18g

18g

400 g

400g

30g

29g

26g

26g

130g

130g

�������

5cm

5cm

-

-

7cm

8cm

8cm

8cm

15cm

15cm

����	����
�����

1 x 2kg

1 x 265g

1 x 2,4kg

1 x 400g

1 x 285g

1 x 310g

1 x 2kg

1 x 285g

1 x 2kg

1 x 345g

����

Kg

Und

Kg

Und

Und

Und

Und

Und

Kg

Und

��������

45 dias

45 dias

60 dias

60 dias

60 dias

30 dias

45 dias

45 dias

45 dias

45 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

COCKTAIL
CARNE SUÍNA DEFUMADA

COCKTAIL
CARNE SUÍNA DEFUMADA

LINGUIÇA MISTA COM PROVOLONE - CARACOL
CARNE SUÍNA E BOVINA COM QUEIJO PROVOLONE

LINGUIÇA MISTA COM PROVOLONE - CARACOL
CARNE SUÍNA E BOVINA COM QUEIJO PROVOLONE

LINGUIÇA MISTA COM PROVOLONE - APERITIVO
CARNE SUÍNA E BOVINA COM QUEIJO PROVOLONE

LINGUIÇA DE CORDEIRO
CARNE DE CORDEIRO E SUÍNA, AROMATIZADA COM HORTELÃ

NÜRNBERGER
CARNE SUÍNA, TÍPICA DA CIDADE DE NÜRNBERGER NA ALEMANHA

NÜRNBERGER
CARNE SUÍNA, TÍPICA DA CIDADE DE NÜRNBERGER NA ALEMANHA

CALABRESA
CARNE SUÍNA, COZIDA E LEVEMENTE APIMENTADA

CALABRESA
CARNE SUÍNA, COZIDA E LEVEMENTE APIMENTADA
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(1331-1/8)
LINGUIÇA COCKTAIL

(1329-1/8)
LINGUIÇA MISTA COM PROVOLONE

(1328-8)
LING. COM PROVOLONE APERITIVO

(1335-8)
LING. CORDEIRO/SUÍNA COZIDA

(1342-1/8)
LINGUIÇA NURNBERGER

(1323-1/9)
LINGUIÇA CALABRESA COZIDA 



F R I O S
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������

1234-1

1234-8

1229-1

1229-8

1233-1

1233-8

1228-1

1228-8

1211-1

1211-8

1421-1

��������������

7896542802690

7896542802690

7896542802553

7896542802553

7896542802621

7896542802621

7896542802560

7896542802560

7896542800276

7896542800276

7896542800511

��
	

1 Pç

1/2 Pç

1 Pç

1/2 Pç

1 Pç

1/2 Pç

1 Pç

1/2 Pç

1 Pç

1/2 Pç

1 Pç

���������	

1Kg

500g

1Kg

500g

1Kg

500g

1Kg

500g

1,5Kg

750g

1,4Kg

����	����
�����

1 x 1Kg

1 x 500g

1 x 1Kg

1 x 500g

1 x 1Kg

1 x 500g

1 x 1Kg

1 x 500g

1 x 1,5Kg

1 x 750g

1 x 1,4Kg

����

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

��������

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

45 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

FIAMBRE COM PICLES
CARNE BOVINA E SUÍNA COM PICLES

FIAMBRE COM PICLES
CARNE BOVINA E SUÍNA COM PICLES

FIAMBRE COM PIMENTA E CHAMPIGNON
CARNE BOVINA E SUÍNA COM PIMENTA VERDE E CHAMPIGNON

FIAMBRE COM PIMENTA E CHAMPIGNON
CARNE BOVINA E SUÍNA COM PIMENTA VERDE E CHAMPIGNON

FIAMBRE TOMATE  
FRANGO COM TOMATE SECO E AZEITONA

FIAMBRE TOMATE
FRANGO COM TOMATE SECO E AZEITONA

FIAMBRE TRADICIONAL
CARNE BOVINA E SUÍNA

FIAMBRE TRADICIONAL
CARNE BOVINA E SUÍNA

FLEISCHKÄSE
CARNE BOVINA E SUÍNA

FLEISCHKÄSE
CARNE BOVINA E SUÍNA

LOMBO CANADENSE  
PEÇA ÍNTEGRA DE LOMBO SUÍNO LEVEMENTE DEFUMADO
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(1234-1)
FIAMBRE PICLES

(1229-1)
FIAMBRE PIMENTA

(1233-1)
FIAMBRE TOMATE

(1228-1)
FIAMBRE TRADICIONAL

(1211-1)
FLEISCHKÄSE

(1421-1)
LOMBO CANADENSE



������

1423-1

1423-4

1251-1

1251-5

1258-1

1258-4

1241-1

1241-4

1253-1

1253-5

1660-1

1660-2

1659-1

��������������

7896542800535

7896542801433

7896542800375

7896542801020

7896542802881

7896542801051

7896542801280

7896542801068

7896542802850

7896542811838

7896542801181

7896542801181

7896542802638

��
	

1 Pç

Fatiado

1 Pç

Fatiado 

1 Pç

Fatiado

1 Pç

Fatiado

1 Pç

Fatiado

1 Pç

1/2 Pç

Fat.

���������	

1,4Kg

1Kg

1Kg

100g

1,8Kg

100g

1,4Kg

1Kg

1,5Kg

100g

1,5Kg

800g

3,5Kg

����	����
�����

1 x 1,4Kg

1 x 2,4Kg

1 x 1kg

1 x 100g

1 x 1,8Kg

1 x 100g

1x1,4Kg

1 x 1Kg

1 x 1,5Kg

1 x 100g

1 x 1,5Kg

1 x 800g

1 x 3,5Kg

����

Kg

Kg

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Kg

Kg

Und

Kg

Kg

Kg

��������

45 dias

30 dias

45 dias

30 dias

60 dias

30 dias

50 dias

30 dias

50 dias

30 dias

40 dias

40 dias

365 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

Congelado

�������������������

LOMBO CONDIMENTADO
PEÇA ÍNTEGRA DO LOMBO SUÍNO LEVEMENTE PICANTE

LOMBO CONDIMENTADO
PEÇA ÍNTEGRA DO LOMBO SUÍNO LEVEMENTE PICANTE

PASTRAMI
CARNE BOVINA TÍPICO AMERICANO

PASTRAMI
CARNE BOVINA TÍPICO AMERICANO

PICANHA DEFUMADA
PICANHA MATURADA DE SABOR LEVEMENTE DEFUMADO

PICANHA DEFUMADA
PICANHA MATURADA DE SABOR LEVEMENTE DEFUMADO

PRESUNTO BEINSCHINKEN
PRESUNTO DEFUMADO MAGRO TIPO TENDER

PRESUNTO BEINSCHINKEN
PRESUNTO DEFUMADO MAGRO TIPO TENDER

PRESUNTO ALEMÃO
CARNE SUÍNA AROMATIZADO COM ZIMBRO

PRESUNTO ALEMÃO
CARNE SUÍNA AROMATIZADO COM ZIMBRO

ROASTBEEF
LAGARTO BOVINO, LEVEMENTE ROSADO POR DENTRO E CROSTA POR FORA

ROASTBEEF
LAGARTO BOVINO, LEVEMENTE ROSADO POR DENTRO E CROSTA POR FORA

ROASTBEEF
LAGARTO BOVINO, LEVEMENTE ROSADO POR DENTRO E CROSTA POR FORA
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(1423-1/4)
LOMBO SUÍNO CONDIMENTADO

(1251-1/5)
PASTRAMI

(1258-1/5)
PICANHA BOVINA DEFUMADA

(1241-1)
PRESUNTO BEINSCHINKEN

(1253-1/5)
PRESUNTO TIPO ALEMÃO

(1660-1)
ROAST BEEF



(1268-1/5)
BRESAOLA

(1242-1/5)
PRESUNTO CRU TIPO TESSINÊS

(1339-3)
LANDJÄGER

(1244-5)
LASCAS DE PRESUNTO CRU TESSINÊS

������

1242-1

1242-4

1268-1

1268-4

1244-5

1339-3

��������������

7896542800986

7896542801099

7896542811777

7896542811791

7896542802775

7896542800474

��
	

1 Pç

Fatiado

1 Pç

Fatiado

Fatiado

1 Pç

���������	

1 Kg

1 Kg

1Kg

1Kg

300g

100g

����	����
�����

1 x 1Kg

1 x 1 Kg

1 x 1Kg

1 x 1Kg

1 x 300g

1 x 100g

����

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Und

��������

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

180 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

Ambiente

�������������������

PRESUNTO CRU TIPO TESSINÊS
CARNE SUÍNA, POUCA GORDURA E AROMA DELICADO

PRESUNTO CRU TIPO TESSINÊS
CARNE SUÍNA, POUCA GORDURA E AROMA DELICADO

BRESAOLA
COXÃO MOLE SEM GORDURA

BRESAOLA
COXÃO MOLE SEM GORDURA

LASCAS DE PRESUNTO CRU TESSINÊS
CARNE SUÍNA, POUCA GORDURA E AROMA DELICADO

LANDJÄGER
SALAME DE CARNE SUÍNA LEVEMENTE DEFUMADO
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D E F U M A D O S

B E R N A  | D E F U M A D O S |   p g .  1 7



(1411-4/5)
KASSLER

(1431-1/2/5)
BACON

������

1431-1

1431-2

1431-4

1431-5

1411-4

1411-5

��������������

7896542800542

7896542800559

7896542801457

7896542800894

7896542802546

7896542800481

��
	

1 Pç

1/2 Pç

Fatiado

Fatiado

14 und

2 und

���������	

2,4 Kg

250g

1 Kg

200g

180g

180g

����	����
�����

1 x 2,4Kg

1 x 250g

1 x 1Kg

1 x 200g

1 x 2,5kg

1 x 360g

����

Kg

Kg

Kg 

Und

Kg

Kg

��������

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

30 dias

30 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

BACON
LEVEMENTE DEFUMADO COM POUCA GORDURA

BACON
LEVEMENTE DEFUMADO COM POUCA GORDURA

BACON
LEVEMENTE DEFUMADO COM POUCA GORDURA

BACON
LEVEMENTE DEFUMADO COM POUCA GORDURA

KASSLER
CARRÉ SUÍNO, LEVEMENTE DEFUMADO

KASSLER
CARRÉ SUÍNO, LEVEMENTE DEFUMADO

B E R N A  | D E F U M A D O S |   p g .  1 8



J O E L H O S

B E R N A  | J O E L H O S |   p g .  1 9



������

1477-1

1477-2

1478-1

1478-2

1463-1

1463-2

1455-1

1455-2

��������������

7896542802102

7896542802102

7896542802102

7896542812545

7896542800573

7896542800573

7896542800566

7896542802447

��
	

± 6Kg

± 1,3Kg

± 6Kg

± 700g

± 7Kg

± 1,3Kg

± 6Kg

± 700g

���������	

± 1,3Kg

± 1,3Kg

± 700g

± 700g

± 1,3Kg

± 1,3Kg

± 700g

± 700g

����	����
�����

1 x 5Kg

1 x 1,3Kg

1 x 5Kg

1 x 700g

1 x 5Kg

1 x 1,3Kg

1 x 5,4Kg

1 x 700g

����

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

��������

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

30 dias

30 dias

30 dias

30 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

JOELHO SUÍNO
TRASEIRO DEFUMADO

JOELHO SUÍNO
TRASEIRO DEFUMADO

JOELHO SUÍNO
DIANTEIRO DEFUMADO

JOELHO SUÍNO
DIANTEIRO DEFUMADO

JOELHO SUÍNO
TRASEIRO SALMOURADO

JOELHO SUÍNO
TRASEIRO SALMOURADO

JOELHO SUÍNO
DIANTEIRO SALMOURADO

JOELHO SUÍNO
DIANTEIRO SALMOURADO

B E R N A  | J O E L H O S |   p g .  2 0

(1478-1/2)
JOELHO SUÍNO DIANTEIRO DEFUMADO

(1477-1/2)
JOELHO SUÍNO TRASEIRO DEFUMADO

(1455-1/2)
JOELHO SUÍNO DIANTEIRO SALMOURADO

(1463-1/2)
JOELHO SUÍNO TRASEIRO SALMOURADO



P R A T O S
P R O N T O S

B E R N A  | P R ATO S  P R O N TO S |   p g .  2 1



B E R N A  | P R ATO S  P R O N TO S |   p g .  2 2

(1549-L)
GULASCH

(1557-2)
DOBRADINHA COM FEIJÃO BRANCO

(2131-1)
COSTELA SUÍNA

(2412-1)
FILÉ DE PEITO DE FRANGO COZIDO

������

1557-2

1549-L

2412-1

2131-1

��������������

7896542800078

7896542800139

7896542801836

7896542800764

��
	

600g

600g

± 750g

± 2 und

���������	

600g

600g

± 187g

± 1Kg

����	����
�����

1 x 600g

1 x 600g

8 x 750g

1 x 2,0Kg

����

Und

Und

Kg

Kg

��������

1 Ano

1 Ano

1 Ano

55 dias

�������	

CONGELADO

CONGELADO

CONGELADO

CONGELADO

�������������������

DOBRADINHA COM FEIJÃO BRANCO
ELABORADO COM BUCHO DE VITELO

GULASCH
MÚSCULO BOVINO COZIDO COM MOLHO LEVEMENTE PICANTE

FILÉ DE PEITO DE FRANGO 
GRELHADO E COZIDO, CONSERVANDO O SEU SABOR NATURAL

COSTELA SUÍNA
TEMPERADA E COZIDA NO SOUS VIDE



ACOMPANHAMENTOS

B E R N A  | A C O M PA N H A M E N TO S |   p g .  2 3



������

1438-2

0510-1

0510-2

1485-1

1485-4

1498-1

1498-5

1490-1

��������������

7896542811951

7896542802911

7896542802829

7896542801266

7896542812033

7896542811562

7896542813474

7896542800498

��
	

250g

1Kg

400g

3Kg

400g

1Kg

400g

2Kg

���������	

250g

1Kg

400g

3Kg

400g

1Kg

400g

40g

����	����
�����

1 x 250g

1 x 1Kg

5 x 400g

1 x 3Kg

1 x  400g

1 x 1Kg

5 x 400g

1 x 2,0Kg

����

Und

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Und

Kg

��������

180 dias

60 dias

60 dias

45 dias

45 dias

30 dias

30 dias

1 Ano

�������	

Ambiente

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

Congelado

�������������������

BANHA SUÍNA COM TORRESMO / SCHMALZ
GORDURA SUÍNA COM TORRESMO

REPOLHO ROXO
COZIDO E TEMPERADO COM LOURO

REPOLHO ROXO
COZIDO E TEMPERADO COM LOURO

CHUCRUTE COM BACON
TEMPERADO E COZIDO

CHUCRUTE COM BACON
TEMPERADO E COZIDO

RÖSTI COM BACON 
BATATA COZIDA E RALADA COM BACON CROCANTE E SABOROSO

RÖSTI COM BACON 
BATATA COZIDA E RALADA COM BACON CROCANTE E SABOROSO

RÖSTI 40G
BATATA RALADA E ASSADA 

(0510-1/2)
REPOLHO ROXO COZIDO

(1438-2)
BANHA SUÍNA COM TORRESMO | SCHMALZ

(1498-1/5)
ROSTI COM BACON

(1485-1/4)
CHUCRUTE COM BACON

B E R N A  | A C O M PA N H A M E N TO S |   p g .  2 4



(1547-1/8)
BATATA BOLINHA CONFITADA

(1481-1/8)
CHUCRUTE SALMOURADO

(1546-1/8)
BATATA BOLINHA AO VINAGRETE

������

1547-1

1547-8

1481-1

1481-8

1546-1

1546-8

1541-1

1492-1

1492-L

��������������

7896542812408

7896542812408

7896542812200

7896542812040

7896542800696

7896542800696

7896542801006

7896542800993

7896542812569

��
	

2Kg

300g

3Kg

400g

2Kg

300g

2Kg

1Kg

500g

���������	

2Kg

300g

3Kg

400g

2Kg

300g

2Kg

1Kg

500g

����	����
�����

1 x 2Kg

10 x 300g

1 x 3Kg

1 x 400g

1 x 2Kg

10 x 300g

1 x 2Kg

4 x 1Kg

1 x 500g

����

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Kg

Und

��������

30 dias

30 dias

45 dias

45 dias

15 dias

15 dias

30 dias

1 Ano

1 Ano

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

Congelado

Congelado

�������������������

BATATA BOLINHA CONFITADA
MINI BATATA COZIDA LEVEMENTE DEFUMADA

BATATA BOLINHA CONFITADA
MINI BATATA COZIDA LEVEMENTE DEFUMADA

CHUCRUTE SALMOURADO
REPOLHO FATIADO SALMOURADO

CHUCRUTE SALMOURADO
REPOLHO FATIADO SALMOURADO

BATATA BOLINHA AO VINAGRETE 
COZIDA E TEMPERADA NO VINAGRETE

BATATA BOLINHA AO VINAGRETE 
COZIDA E TEMPERADA NO VINAGRETE

SALADA DE BATATAS
COZIDAS E FATIADAS COM MOLHO SEPARADO

SPÄTZLI
MASSA A BASE DE FARINHA, TRIGO E OVOS (NHOQUE SUÍÇO)

SPÄTZLI
MASSA A BASE DE FARINHA, TRIGO E OVOS (NHOQUE SUÍÇO)

(1492-1/L)
SPATZLI

(1541-1)
SALADA DE BATATAS

B E R N A  | A C O M PA N H A M E N TO S |   p g .  2 5



PA T Ê S  E  D I P ’ S

B E R N A  | PAT Ê S |   p g .  2 6



������

1271-1

1271-3

1281-1

1281-4

1712-1

1712-4

1561-2

1560-2

��������������

7896542800405

7896542801075

7896542802522

7896542812002

7896542802706

7896542811999

7896542813283

7896542813177

��
	

1 Pç

1 Pç

1 Pç

1 Pç

1 Pç

1 Pç

1 Pç

1 Pç

���������	

1Kg

100g

1Kg

100g

1Kg

100g

100g

100g

����	����
�����

1 x1Kg

8 x 100g

1 x 1Kg

8 x 100g

1 x 1Kg

8 x 100g

1 x 100g

1 x 100g

����

Kg

Und

Kg

Und

Kg

Und

Und

Und

��������

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

100 dias

100 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

PATÊ DE VITELA
CARNE DE VITELO AROMATIZADO COM VINHO E CONHAQUE

PATÊ DE VITELA
CARNE DE VITELO AROMATIZADO COM VINHO E CONHAQUE

PATÊ DE FÍGADO DE FRANGO    
CARNE DE FRANGO E PEQUENA PORÇÃO DE FÍGADO

PATÊ DE FÍGADO DE FRANGO    
CARNE DE FRANGO E PEQUENA PORÇÃO DE FÍGADO

PATÊ DE CARNES DE PATO E FRANGO
CARNE DE PATO EM TIRAS AROMATIZADO COM CONHAQUE

PATÊ DE CARNES DE PATO E FRANGO
CARNE DE PATO EM TIRAS AROMATIZADO COM CONHAQUE

DIP DE RAIZ FORTE
CREME A BASE DE RAIZ FORTE

CREME DE ERVAS 
CREME PARA PREPARO DE ALIMENTOS

B E R N A  | PAT Ê S |   p g .  2 7

(1271-1/3)
PATÊ COM CARNE DE VITELA

(1281-1/4)
PATÊ DE FÍGADO DE FRANGO

(1712-1/4)
PATÊ DE CARNES DE PATO E FRANGO

(1560-2)
CREME DE ERVAS

(1561-2)
DIP DE RAIZ FORTE



E S P E C I A I S

B E R N A  | E S P E C I A I S |  p g .  2 8



������

1694-2

1690-2

0519-2

0515-2

��������������

7896542813146

7896542812484

7896542813016

7896542812279

��
	

300g

300g

300g

300g

���������	

300g

300g

300g

300g

����	����
�����

1 x 300g

1 x 300g

1 x 300g

1 x 300g

����

Und

Und

Und

Und

��������

45 dias

30 dias

30 dias

45 dias

�������	

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

5° a 8°

�������������������

BASE PARA SALPICÃO DE FRANGO
FRANGO DESFIADO COM LEGUMES

COUVE REFOGADA COM BACON
FATIAS FINAS DE 1MM COM BACON CROCANTE

FAROFA DE CARNE SECA COM ABACAXI
CARNE SECA DESFIADA COM PEDAÇOS DE ABACAXI

PURÊ DE MAÇÃ
COM PEDACINHOS DE MAÇÃ

B E R N A  | E S P E C I A I S |  p g .  2 9

(1690-2)
COUVE REFOGADA COM BACON

(1694-2)
BASE PARA SALPICÃO DE FRANGO

(0515-2)
PURÊ DE MAÇÃ

(0519-2)
FAROFA DE CARNE SECA COM ABACAXI



V E G E T A R I A N O S

B E R N A  | V E G E TA R I A N O S |  p g .  3 0



������

1645-2

1070-2

��������������

7896542813443

7896542812514

��
	

2 und

6 und

���������	

150g

90g

����	����
�����

1 x 300g

1 x 360g

����

Und

Und

��������

180 dias

180 dias

�������	

Congelado

Congelado

�������������������

BURGER VEGETARIANO
MISTURA DE LEGUMES COM SABOR AUTÊNTICO

SALSICHA VEGETARIANA
A BASE DE SOJA NÃO TRANSGÊNICA E LEVEMENTE DEFUMADA

(1645-2)
BÚRGUER VEGETARIANO

(1070-2)
SALSICHA VEGETARIANA

Parte dos temperos usados 

na fabricação desta linha, 

tem origem em nossa horta 

orgânica. 

Há mais de 6 anos, a Berna 

vem investindo em 

compostagem de resíduos 

gerados pela fábrica para o 

cultivo de salsa, cebolinha, 

manjericão, tomilho e 

alecrim. 

São nos pequenos detalhes 

que fazemos sabores 

incríveis. 

B E R N A  | V E G E TA R I A N O S |  p g .  3 1



M O L H O S  E
T E M P E R O S

B E R N A  | M O L H O S  E  T E M P E R O S |  p g .  3 2



������

1511-1

1511-3

1511-8

1513-1

1513-3

1513-8

1514-1

1514-3

1514-8

��������������

7896542800658

7896542813566

7896542813122

7896542800665

7896542813573

7896542813115

7896542800672

7896542813580

7896542813139

��
	

1,5 kg

4 Bis

4 kg

1,5 kg

4 Bis

4 kg

1,5 kg

4 Bis

4 kg

���������	

1,5 kg

230g

1 kg

1,5 kg

230g

1 kg

1,5 kg

230g

1 kg

����	����
�����

1 x 1,5kg

4 x 230g

4 x 1 kg

1 x 1,5kg

4 x 230g

4 x 1kg

1 x 1,5kg

4 x 230g

4 x 1 kg

����

Und

Und

Und

Und

Und

Und

Und

Und

Und

��������

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

�������	

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

�������������������

MOSTARDA FORTE
MOSTARDA AMARELA COM NOZ MOSCADA E ESPECIARIAS

MOSTARDA FORTE
MOSTARDA AMARELA COM NOZ MOSCADA E ESPECIARIAS

MOSTARDA FORTE
MOSTARDA AMARELA COM NOZ MOSCADA E ESPECIARIAS

MOSTARDA ESCURA
MOSTARDA MARROM COM GENGIBRE E ESPECIARIAS

MOSTARDA ESCURA
MOSTARDA MARROM COM GENGIBRE E ESPECIARIAS

MOSTARDA ESCURA
MOSTARDA MARROM COM GENGIBRE E ESPECIARIAS

MOSTARDA ADOCICADA
MOSTARDA BASE COM AÇÚCAR MASCAVO E ESPECIARIAS

MOSTARDA ADOCICADA
MOSTARDA BASE COM AÇÚCAR MASCAVO E ESPECIARIAS

MOSTARDA ADOCICADA
MOSTARDA BASE COM AÇÚCAR MASCAVO E ESPECIARIAS

B E R N A  | M O L H O S  E  T E M P E R O S |  p g .  3 3

(1511-S1/1/3/8)
MOSTARDA FORTE

(1513-S1/1/3/8)
MOSTARDA ESCURA

(1514-S/1/3/8)
MOSTARDA ADOCICADA

(Sachê)
DISPONÍVEL PARA MOSTARDAS

(Pote)
DISPONÍVEL PARA MOSTARDAS

(Bag)
DISPONÍVEL PARA MOSTARDAS



(1551-1/2/4)
KETCHUP COM CURRY

(1544-2/8)
SWEET RELISH

(1553-2)
MOLHO PARA SALADA FRANCÊS 

������

1551-2

1544-2

1553-2

1519-3

1563-3

��������������

7896542813597

7896542813429

7896542813986

7896542813504

7896542813498

��
	

4 Bis

4 Bis

4 Bis

4 Bis

4 Bis

���������	

230g

230g

230g

230g

230g

����	����
�����

4 x 230g

4 x 230g

4 x 230g

4 x 230g

4 x 230g

����

Und

Und

Und

Und

Und

��������

212 dias

180 dias

60 dias

150 dias

180 dias

�������	

Ambiente

Ambiente

5° a 8°

Ambiente

Ambiente

�������������������

KETCHUP COM CURRY
KETCHUP COM CURRY EM PÓ

SWEET RELISH
MOLHO AGRIDOCE A BASE DE PEPINO

MOLHO PARA SALADA FRANCÊS
CREME DE LEITE, VINAGRE, MOSTARDA, ALHO NATURAL E ERVAS

SWEET CHILI
MOLHO AGRIDOCE A BASE DE PIMENTA

MOLHO BARBECUE
MOLHO PARA CHURRASCO COM MOLHO INGLÊS IMPORTADO

(1563-3)
MOLHO BARBECUE

(1519-3)
SWEET CHILI

B E R N A  | M O L H O S  E  T E M P E R O S |  p g .  3 4

DISPONÍVEL EM SACHÊ E POTE DISPONÍVEL EM SACHÊ E POTE



������

1529-8

1529-2

1523-8

1523-2

1521-8

1521-2

1516-3

��������������

7896542800788

7896542800788

7896542800726

7896542800726

7896542800702

7896542800702

7896542800016

��
	

4 Kg

6 und

4 Kg

6 Und

4 Kg

6 Und

2 Und

���������	

1Kg

90g

1Kg

120g

1Kg

120g

110g

����	����
�����

4 x 1Kg

6 x 90g

4 x 1Kg

6 x 120g

4 x 1Kg

6 x 120g

2 x 110g

����

Und

Und

Und

Und

Und

Und

Und

��������

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

1 Ano

180 dias

�������	

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

Ambiente

5º a 8°

�������������������

TEMPERO PARA SALADA
SAL, MOSTARDA EM GRÃO, ORÉGANO E CEBOLA

TEMPERO PARA SALADA
SAL, MOSTARDA EM GRÃO, ORÉGANO E CEBOLA

TEMPERO PARA GRELHADOS
SAL, MOSTARDA EM GRÃO, CEBOLA  E PIMENTA VERMELHA EM FLOCO

TEMPERO PARA GRELHADOS
SAL, MOSTARDA EM GRÃO, CEBOLA  E PIMENTA VERMELHA EM FLOCO

TEMPERO APRA CARNES
SAL, PIMENTA PRETA, SAL E TOMILHO

TEMPERO APRA CARNES
SAL, PIMENTA PRETA, SAL E TOMILHO

TEMPERO RAIZ FORTE
RAIZ FORTE, VINAGRE, AÇÚCAR, SAL E ÓLEO

(1523-2/8)
TEMPERO PARA GRELHADOS

(1529-2/8)
TEMPERO PARA SALADA

(1516-3)
TEMPERO DE RAÍZ FORTE

(1521-2/8)
TEMPERO PARA CARNES
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P E T I S C O S

B E R N A  | P E T I S C O S |  p g .  3 6



(1493-1)
CROQUETE DE CALABRESA

(1496-1)
CROQUETE DE GORGONZOLA

(1816-1)
CROQUETE DE MANDIOCA COM 
CARNE SECA

(1428-2)
CROQUETE DE CALABRESA 

(1436-2)
CROQUETE DE GORGONZOLA

(1429-2)
CROQUETE DE MANDIOCA COM
CARNE SECA

������

1493-1

1428-2

1496-1

1436-2

1816-1

1429-2

��������������

7896542802669

7896542813351

7896542801815

7896542812026

7896542802669

7896542813344

��
	

1 Kg

400g

1 Kg

400g

1 Kg

400g

���������	

35g

35g

35g

35g

35g

35g

����	����
�����

5 x 1Kg

1 x 400g

5 x 1Kg

1 x 400g

5 x 1Kg

1 x 400g

����

Kg

Und

Kg

Und

Und

Und

��������

180 dias

180 dias

180 dias

180 dias

180 dias

180 dias

�������	

Congelado

Congelado

Congelado

Congelado

Congelado

Congelado

�������������������

CROQUETE DE CALABRESA
CROQUETE DE CARNE COM LINGUIÇA CALABRESA

CROQUETE DE CALABRESA - PRÉ FRITO
CROQUETE DE CARNE COM LINGUIÇA CALABRESA

CROQUETE DE GORGONZOLA
CROQUETE DE CARNE COM GORGONZOLA

CROQUETE DE GORGONZOLA - PRÉ FRITO
CROQUETE DE CARNE COM GORGONZOLA

CROQUETE DE MANDIOCA COM CARNE SECA
CROQUETE DE MANDIOCA COM CARNE SECA

CROQUETE DE MANDIOCA COM CARNE SECA - PRÉ FRITO
CROQUETE DE MANDIOCA COM CARNE SECA
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(1263-9)
CARNE SECA DESFIADA

(1263-1/8)
CARNE SECA DESFIADA

(1469-1/7)
APERITIVO ALEMÃO

(1670-2)
FRIKADELLEN

������

1263-1

1263-8

1263-9

1670-2

1469-1

1469-7

��������������

7896542802140

7896542811982

7896542812101

7896542801273

7896542801297

7896542812910

��
	

1,5 Kg

500g

200g

400g

2 Kg

400g

���������	

1,5Kg

500g

200g

23g

2 Kg

400g

����	����
�����

1 x 1,5Kg

1 x 500g

1 x 200g

1 x 400g

1 x 2Kg

1 x 400g

����

Kg

Und

Und

Kg

Kg

Und

��������

90 dias

90 dias

90 dias

45 dias

45 dias

45 dias

�������	

5° a 8°C

5° a 8°C

5° a 8°C

5° a 8°C

5° a 8°C

5° a 8°C

�������������������

CARNE SECA DESFIADA 
ELABORADO COM CARNE BOVINA, SEM GORDURA E DESFIADA

CARNE SECA DESFIADA 
ELABORADO COM CARNE BOVINA, SEM GORDURA E DESFIADA

CARNE SECA DESFIADA 
ELABORADO COM CARNE BOVINA, SEM GORDURA E DESFIADA

FRIKADELLEN
BOLINHO DE CARNE BOVINA, SUÍNA, PÃO, BACON E ESPECIARIAS

APERITIVO ALEMÃO
CARNE SUÍNA E JOELHO EM CUBOS COZIDA

APERITIVO ALEMÃO
CARNE SUÍNA E JOELHO EM CUBOS COZIDA
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Lojas de Fábrica

Louveira/SP

Rua Atílio Biscuola, 999 – Ipiranga 
Louveira/SP
De 2ª à 6ª feira das 8h30 às 17h30
Sábados das 8h30 às 14h
Telefone – (19) 3878-9800 – Ramal: 9822
E-mail: loja@berna.com.br

São Paulo/SP

Rua Padre José de Anchieta, 891 – Santo Amaro 
São Paulo/SP
De 2ª à 6ª feira das 9h às 17:30h
Sábados das 9h às 14h
Telefone – (11) 5686-9511 – Ramal:201
E-mail: lojasp@berna.com.br

Campinas/SP

Rua Olávo Bilac, 303 – Cambuí 
Campinas/SP
De 2ª à 6ª feira das 9h às 18:30h
Sábados das 9h às 15h
Telefone – (19) 3395-4189
E-mail: lojacampinas@berna.com.br

Moema/SP

Alameda Jauaperi, 437 – Moema São 
Paulo/SP
De 2ª à 6ª feira das 9h às 19:00h
Sábados das 9h às 16h
Telefone – (11) 9 1237-3350
E-mail: bernamoema@gmail.com

Rio de Janeiro

Vendas diretas
Dayane – (21) 96744-8963
               (19)   3878-9800
vendas6@berna.com.br

Outras regiões

Vendas diretas
Adriana – (19) 99814-3966
               (19)   3878-9800
berna@berna.com.br

Central de Vendas

São Paulo

Vendas diretas - Capital
Vidal – (11) 97381-9679
           (11)   5686-9511
vidal@berna.com.br

Interior 
(Dentro de 100km de Louveira)
Matheus – (19) 99912-4385
                (19)   3878-9800
vendas3@berna.com.br

Interior 
(Mais de 100km de Louveira)
Pamela – (19) 99905-0973
               (19)  3878-9800
vendas2@berna.com.br
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